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Cena Maridaje

2 de Abril de 2019

BODEGAS 



Salteado de Verduras Naturales

Aperitivo

Ceviche de Corvina

Huevos a baja temperatura con Gurumelos

Hamburguesas de Cerdo Ibérico con puré 
de patata trufado

Solomillo de cerdo ibérico con puré de 
pimientos asados

Tarta de zanahoria con crema de queso 
y helado de dulce de Arce

Menú

Postre

Lusco (Blanco)
D.O. Rías Baixas

Vermouth con hielo y naranja

Tío Pepe (Fino, González Byass)
D.O. Jerez

Leonor (Palo Cortado, González Byass)
D.O. Jerez

Finca Moncloa (Tinto)
VT Vino de la Tierra de Cádiz

Beronia (Gran Reserva)
D.O. Rioja

Noé (Dulce Pedro Ximénez, González Byass)
D.O. Jerez


